
La liste des allergènes présents dans nos plats est disponible sur simple demande. Nous vous 
invitons à informer notre équipe de toute allergie ou intolérance : elle est à votre écoute pour 
vous conseiller en toute sécurité.
A list of allergens contained in our dishes is available upon request. Please inform our team of 
any allergies or intolerances — they are here to assist you and ensure your safety.

HEURES D'OUVERTURE
Lundi - Mardi - Mercredi - Jeudi - Samedi de 9h30 à 20h30
Vendredi de 9h30 à 21h30
Dimanche de 9h30 à 19h30

Dernière commande cuisine, 30 minutes avant la fermeture de la brasserie.

La Carte

Brasserie
“Panoramique 325”

Eaux & Limonades – Water & Soft drinks 
Spa Reine (50 cl)   3,00€
Spa Finesse (50 cl)   3,00€
Spa Intense (50 cl)   3,00€
Spa Citron - Lemon (40 cl)   3,50€
Spa Orange (40 cl)   3,50€
Spa Lemon Cactus (40 cl)   3,50€
Spa Grenadine (40 cl)   3,50€

Spa Touch (pétillant - sparkling) (50 cl)   3,50€
  Spa Touch Passion Fizz
  Spa Touch Watermelon & Kiwi
 Spa Touch Lemon
 Spa Touch Grapefruit
 Spa Touch Cherry
 Spa Mojito 

Spa Duo (non-pétillant - still) (40 cl)   3,50€
  Spa Duo Lime Ginger
 Spa Duo Raspberry & Blackberries
 Spa Duo Mango Abricot
 Spa Duo Strawberry & Watermelon

Ice Tea Bellevaux (33 cl)   3,50€
Ice Tea Pétillant - Sparkling (50 cl)   4,50€
Pepsi / Pepsi Max (50 cl)   4,50€
Tonic Beylo 100% Local (25 cl)   4,50€
Suppl. Sirop 0,50€

Boissons chaudes – Hot beverages
Café Gourmand – Gourmet Coff ee with Miniature Desserts 13,50€
Espresso – Café 3,50€
Espresso Macchiato 3,70€
Décaféiné – Decaff einated 3,50€
Cappuccino avec Mousse de Lait – Cappuccino with Milk Foam 3,70€
Cappuccino Crème Fraîche – Whipped Cream 3,80€
Chocolat Chaud – Hot Chocolate 3,50€
Chocolat Chaud Viennois – Viennese Hot Chocolate 4,00€
Latte Macchiato 4,00€

Latte Macchiato Aromatisé – Flavoured latte macchiato 4,20€
 Spéculoos – Speculoos
 Vanille – Vanilla
 Caramel – Caramel
 Noisettes – Hazelnut

Thés Harney & Sons – Harney & Sons Teas 3,80€
Bangkok 

        Thé Vert, Coco, Citron & Gingembre - Green Tea, Lemon & Ginger

 Menthe Poivrée - Peppermint 
 Camomille & Lavande - Chamomile & Lavender
 Agrumes - Citrus 
 Hot Spices 
 Framboise - Raspberry 
 Thé Earl Grey – Earl Grey Tea
 Rooibos



Sandwichs 	 Servis jusqu'à 16h - Served until 4 p.m.
Sandwich Falafels � 10,50€

Falafels, Tomate, Concombre, Oignon, Iceberg, Pesto Coriandre, Menthe 
Falafels, Tomato, Cucumber, Onion, Iceberg, Coriander, Mint Pesto

Sandwich Croquant – Croquant� 10,00€
Poulet Croquant, Tartare, Cornichons, Oignon, Iceberg
Crispy Chicken, Tartar Sauce, Gherkins, Onion, Iceberg Lettuce

Sandwich Dagobert� 9,50€
Jambon, Fromage, Mayonnaise ou Fromage Échalote & Ciboulette, Œuf, Concombre, Tomate, Iceberg 
Ham, Cheese, Mayonnaise or Shallot And Chive Cheese, Egg, Cucumber, Tomatoes, Iceberg Lettuce

Salades  – Salads	 Servis jusqu'à 16h - Served until 4 p.m.
Salade d’Accompagnement – Side Salad� 6,00€
Salade de nos Rivières – Salad from our Rivers� 21,50€

Truite, Mousse de Truite, Saumon – Trout, Trout Mousse, Salmon
 Salade Chèvre – Goat’s Cheese�  20,50€

Pommes, Noix, Raisins, Fromage de Chèvre, Lardons, Miel 
Apples, Walnuts, Grapes, Goat’s Cheese, Bacon Bits, Honey

Salade du Plateau�  18,50€
Frisée, Moutarde, Sirop de Liège, Cobourg Fumé, Bouquet des Moines, Raisins et Noix 
Frisée Lettuce,  Mustard Dressing, Liège Syrup, Smoked Cobourg Ham,  
Bouquet des Moines Cheese, Grapes and Walnuts

Salade Végétarienne – Vegetarian Salad� 16,00€
Lanières de Soja à l'Italienne, Houmous – Italian-style soy strips with hummus

Frisée aux Lardons – Frisée Salad with Lardons� 17,50€
Frisée, Pommes, Lardons Fumés, Croutons, Vin de Framboise, Crème 
Frisée Lettuce, Apples, Smoked Bacon Lardons, Croutons, Raspberry Vinaigrette, Cream

Toutes nos salades sont servies avec tomates, concombres, oignon, carottes & maïs.
All our salads are served with tomatoes, cucumber, onion, carrots and corn.

Les Plats – Main Courses 
Pâtes Italiennes - Italian Pasta		    16,00€

Lanières Végétariennes, Soja, Tomate  – Vegetarian strips, soy, tomato
Risotto aux Champignons et Parmesan - Mushroom and Parmesan Risotto	 17,00€
Pâtes Bolognaise avec Fromage – Pasta Bolognese with Cheese� 15,00€
Pâtes du Jour – Pasta of the Day	 16,00€
Quiche Végétarienne du Moment avec Crudités	 17,00€
 Seasonal Vegetarian Quiche with Raw Vegetables	
Quiche Lorraine avec Crudités	 18,00€

Œuf, Bacon, Oignon, Crudités – Egg, Bacon, Onion, Raw Vegetables�
Quiche Poisson du Moment avec Crudités – Fish of the Day Quiche with Raw Vegetables� 19,00€

Œuf, Poisson, Brocoli, Crudités – Egg, Fish, Broccoli, Raw Vegetables
Croque-Bolo, Crudités – Toasted Sandwich, Bolognese Sauce, Raw Vegetables� 14,00€

Pain, Jambon, Fromage, Sauce Bolognaise – Bread, Ham, Cheese, Bolognese Sauce
Croque-Monsieur, Crudités – Toasted Ham and Cheese Sandwich, Raw Vegetables� 11,50€

Pain, Jambon, Fromage – Bread, Ham, Cheese
Croque-Bolo – Toasted Sandwich, Bolognese Sauce� 12,50€

Pain, Jambon, Fromage, Sauce Bolognaise – Bread, Ham, Cheese, Bolognese Sauce
Croque-Monsieur – Toasted Ham and Cheese Sandwich,� 10,00€

Pain, Jambon, Fromage – Bread, Ham, Cheese
Potage du Jour ¼ Baguette (Jambon ou Fromage) – Soup of the Day ¼ Baguette (Ham or Cheese) �9,00€
Potage du Jour – Soup of the Day � 7,00€

Supplément Croûtons ou Emmental – Extra Croutons or Emmental Cheese 1,00€
Toast Saumon, Crudités et Citron – Salmon Toast with Crudités and Lemon� 15,00€

Assiettes Apéritives – Appetizers Plates (2 pers.) 
A partir de 16h – As from 4 p.m.
Planche du Fromager – Cheese Platter� 19,50€

Sarte, Bouquet des Moines, Pavé de Stoumont, Fromage de Brebis, Sirop de Liège, Noix, Salade, Raisins
Sarte, Bouquet des Moines, Pavé de Stoumont, Sheep Cheese, Liège syrup, Walnuts, Salad, Grapes

Planche de nos Rivières – Riverside Platter	 22,00€
Boulettes de Poissons, Tartare, Canapé et Saumon Fumé, Rillettes de Saumon,  
Rillettes de Truites d'Ondenval, Oignon Rouge et Légume du Moment.
Fish Balls, Tartare, Canapé and Smoked Salmon, Salmon Rillettes, Trout Rillettes from Ondenval, 
Red Onion and Seasonal Vegetables.

Planche Italienne – Italian Platter� 20,00€
Jambon Italien, Mozzarella, Olives, Bruschetta, Truffe, Pecorrino
Italian Ham, Mozzarella, Olives, Bruschetta, Truffle, Pecorino

Planche des Thermes� 21,00€
Mini Boulet, Mini Saucisson, Boudin, Mousse de Truite, Fromage de Sarté, Moutarde, Pâté Maison
Mini Meatballs, Mini Sausage, Black Pudding, Trout Mousse, Sarté Cheese, Mustard, Homemade Pâté

Assiette Végétarienne – Vegetarian Platter� 19,00€
Falafels, Pesto Coriandre, Houmous, Olives, Bruschettas Truffe, Fromage de Brebis  
Falafels, Coriander Pesto, Hummus, Olives, Truffle Bruschettas, Sheep Cheese

Desserts 	 (Glaces by Gilfi)
Café Gourmand – Gourmet Coffee with Miniature Desserts� 13,50€

4 Mignardises & Glace Vanille – 4 Mignardises & Scoop Vanilla
Moelleux au Chocolat – Chocolate Fondant Cake � 10,50€

1 Boule Vanille, Chantilly – 1 Scoop Vanilla, Whipped Cream
Tarte aux Pommes et Glace Vanille  – Apple Tart with Vanilla Ice Cream		 10,50€
Dame Blanche� 9,50€

3 Boules Vanille, Chocolat Chaud, Chantilly – 3 Scoops Vanilla, Hot Chocolate, Whipped Cream
Dame Noire� 9,50€

3 Boules Chocolat, Chocolat Chaud, Chantilly – 3 Scoops Chocolate, Hot Chocolate, Whipped Cream
Café Liégeois� 9,50€

2 Boules Moka, 1 Boule Vanille, Extrait de Café
2 scoops of Mocha, 1 scoop of Vanilla, coffee extract

Gaufre de Bruxelles Mikado – Mikado Brussels Waffle� 10,50€
1 Boule Vanille, Chocolat Chaud, Chantilly – 1 Scoop Vanilla, Hot Chocolate, Whipped Cream

Gaufre de Bruxelles au Sucre – Brussels Waffle with Sugar� 9,00€
Gaufre de Bruxelles, Chocolat, Chantilly  – Brussels Waffle,Chocolate,Whipped Cream�9,50€

Pour des raisons de sécurité, le personnel se réserve le droit de ne pas servir d’alcool lorsqu’il l’estime nécessaire.
For safety reasons, the staff reserves the right not to serve alcohol when they deem it necessary.

 Végétarien      Vegan     +10 min.     Coup de cœur

Cocktails�
Cocktail des Thermes – Lady’s Red � 11,00€

Vodka, Sirop Framboise, Jus de Citron, Spa Pétillant
Cocktail du Moment  – Cocktail of the Moment� 10,00€
Aperol Spritz� 9,50€
Lillet Spritz� 9,50€
Kir Royal	 10,00€

Crème de Cassis, Cerise Marasquin et Bulles

Bières – Beers 	 (33 cl)
Fontana 5.4% 	 (au fût - draught)� 5,00€
Bière du Moment 	 (au fût - draught) � 6,00€
Sparsa Triple 8,4% 	 (au fût - draught)� 5,50€
Curtius 7%� 6,50€
Chimay Rouge 7%		  6,00€
Scotch Gordon 8% � 5,50€
Bellevaux Blonde 7% � 5,50€
Bellevaux 0%� 6,00€
Pécheresse 2.5% (25cl)		  5,00€
Liefmans 3,8% ( (25cl)		  5,00€
Sparsa Summer		  5,50€
Curtius Smash Crush 4,8% 	 7,00€
Vulpus (Ambrée) 6,9%	 6,50€

Vins – Wines  	 Verre - Glasses / Bouteille -  Bottles
Blanc : Côte du Rhône, Viognier	 6,50€ / 37,50€
Rouge : Syrah, Les Grains� 6,50€ / 37,50€
Rosé : Syrah Rosé, Cave de Tain� 6,50€ / 37,50€
Pétillant : Cava Tempus 3� 8,00€ / 40,00€
Rosée de Spa 	 7,00€
Fleur de Franchimont 	 7,00€

Mocktails aux Jus de Fruits Naturels – Natural Juices
Sunset� 6,50€

Orange, Pamplemousse, Ananas, Gingembre & Citron 
Orange , Grapefruit, Pineapple, Ginger and Lemon

Jus de Pommes 100% Local  – 100% Local Apple Juice� 5,50€
Saisonnier – Seasonal	 6,50€
Légumes Fenouil, Concombre, Pomme, Citron – Fennel, Cucumber, Apple, Lemon� 6,50€

Smoothies 	 Servis à partir de 12h - Served from 12 p.m.
Jus d’Orange, Mangue & Ananas – Orange Juice, Mango & Pineapple� 7,00€
Jus d’Orange, Banane & Fraise – Orange Juice, Banana & Strawberry� 7,00€
Jus d’Orange, Framboise & Mangue – Orange Juice, Raspberry & Mango� 7,00€

Milk Shakes 	 Servis à partir de 12h - Served from 12 p.m.
Vanille – Vanilla� 7,50€
Chocolat – Chocolate� 7,50€
Moka – Moka� 7,50€


